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UPUTSTVA ZA UPOTREBU




OPSTA UPOZORENJA

Zahvaljujemo Vam 8§to ste izabrali jedan od na$ih proizvoda. Da biste od va$e rerne dobili najvise

savetujemo Vam da:

® paZljivo procitate ovu broSuru jer ona sadrzi vaZzna uputstva kako sigurno ugraditi, koristiti i odrZzavati

rernu

® paZljivo Cuvajte ovu brosuru, jer ce Vam trebati i ubuduce .

Kod prvog uklju€ivanja rerne moguce je da se u rerni razvije dim ili o$tar miris. Uzrok tome je zagrevanje

leka kojim su zaljepljene izolacione ploce.

To je potpuno normalno, pa vas molimo da u tom slucaju pri¢ekate nekoliko trenutaka kako bi dim i

neugodan miris nestali pre stavljanja jela u rernu.

Rerna, a posebno njena staklena vrata se tokom rada jako zagriju. Zato morate paziti da se deca ne
priblizavaju ili da je ne dodiruju dok radi, a posebno kad je uklju¢en Zar. Posebno konstruisana zastita
(samo na nekim modelima) koja znatno smanjuje temperaturu na povrsini vrata rerne moze se nabaviti u
nasoj servisnoj mrezi. Ta zastita se preporucuje za domacinstva sa malom decom.

STANDARDI

®Delovi uredaja koji mogu do¢i u dodir sa
prehrambenim  proizvodima izradeni su
sukladno propisima EEC 89/109.

CE uredaj je izraden prema evropskim
standardima 89/336/EEC, 72/34/EEC i daljnjim
promenama.

Nakon $to ste uklonili ambalazu proverite da
rerna na bilo koji nacin nije oSte¢ena. Ako
primetite bilo kakvo oSte¢enje, nemojte je
koristiti, obratite se ovlaS¢enom prodavcu ili
serviseru. Delove ambalaze (plasti¢nu foliju,
Stitnike od stiropora, metalne spojnice itd.) drzite
dalje od dece jer za njih mogu biti opasna.

SIGURNOSNI SAVETI

® Rerna mora biti kori§¢éena samo za namenu za
koju je konstruisana; mora se koristiti samo za
pecenje i kuvanje jela u domacinstvu.

KoriS§éenje rerne u bilo kaje druge svrhe (npr.
zagrevanje prostora) neprimereno je i stoga
opasno.

® Proizvodal i prodava¢ ne preuzimaju
odgovornost za povrede osoba i moguée
materijalne  Stete koje bi nastale zbog
neprimerenog, pogreSnog i nerazumnog
kori§éenja rerne.

Pri koriSéenju svakog elektricnog uredaja
morate postovati slede¢e sigurnosne mere:

- Ne izvlacite utika¢ iz uticnice tako Sto vucete
priklju¢ni kabal, ve¢ zahvatite utika¢ i izvadite ga
iz utinice.

- Ne dirajte elektri¢ne uredaje ako imate vlazne
ruke ili noge,

- Ne dirajte elektri¢ne uredaje ako ste bosi,

- Deca ili druge neodgovorne osobe ne smeju
upotrebljavati elektricne uredaje bez nadzora,

- Nije dobro: priklju¢ivanje uredaja na elektricnu
mrezu preko razli¢itih adaptera, viSestrukih
utikaca ili produznih kablova.

- U sluéaju kvara ifili slabog rada, uredaj odmah
iskljucite i nemojte ga dalje koristiti i dirati.

® Ako se osteti prikljuéni kabal, morate ga
odmah zameniti. Kada zamenjujete kabal sledite
ova uputstva:

Uklonite osteceni priklju¢ni kabal i zamenite ga
izolovanim gumenim kablom (tipa HO5RR-F,
HO5VV-F, HO5V2V2-F) odgovaraju¢e duzine i
preseka.

Priklju¢éni kabal ne menjajte sami, to treba da
ucini struéna osoba!

Napominjemo da zica za uzemljenje (zeleno-
zuta) mora obavezno biti za 10 mm duza od Zice
za priklju¢ivanje na elektricnu mrezu.

Za moguce popravke obratite se jednom od
nasih ovlaséenih servisa a kod moguce zamene
pojedinih elemenata uvek trazite ugradnju
originalnih rezervnih delova.

Ako gore navedena uputstva nisu postovana,
proizvodac ne garantuje za sigurnost rerne.

UGRADNJA

Ugradnja rerne je obaveza kupca. Proizvodaé
nema obavezu da izvrSi ugradnju. Ako se
zahteva pomoc¢ proizvodaca da ispravi greSke
nastale zbog pogreSne ugradnje to nije
obuhvaceno garancijom.

Rernu sme prikljuciti i ugraditi prema
odgovaraju¢im uputstvima, samo odgovarajuce
kvalifikovana struéna osoba. Proizvoda¢ i
prodavac ne preuzimaju odgovornost za
moguce povrede ljudi, Zzivotinja i/ili moguce
materijalne Stete koje bi nastale zbog pogrednog
priklju¢ivanja i ugradnje rerne.

Opste upozorenje!

Candy aparati za domacinstvo namenjeni su iskljuivo za koriS¢enje u
domacinstvu. Ako Zelite, odnosno nameravate da upotrebljavate Candy uredaj u
profesionalne svrhe, prethodno se posavetujte sa dobavijacem!

Ugradnu rernu koristite samo prema uputstvima!

Sva prava su zadraZna. Nijedan deo ovog izdanja ne sme biti reprodukovan ili
prepisan u bilo kom obliku odnosno na bilo koji nacin, bilo mehanicki,
fotokopiranjem ili na neki drugi nacin, bez prethodnog odobrenja viasnika
autorskih prava (copyrighta).

Proizvodac¢ ne odgovara za eventualne greSke u Stampanju ovih uputstava.

Proizvoda¢ zadrzava pravo na odgovarajuce izmene na proizvodu koje ne
menjaju njegove bitne osobine.
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BELESKE:

UGRADNJA RERNE

U KUHINJSKI ELEMENT

Namestite rernu u pripremljeni prostor u
kuhinjskom elementu (to moze biti ispod radne
plo¢e ili u kuhinjski ormaric¢).Srafovima
pricvrstite rernu na pravo mesto, koristite Cetiri
rupe za pri¢vrséivanje u okviru. Da pronadete
rupe za priévrscivanje, otvorite vrata i pogledajte
unutra.

Pri ugradnji rerne u ormari¢ zbog pravilne
ventilacije morate postovati dimenzije otvora za
ugradnju, kao i razmake izmedu zidova rerne i
ugradnog elementa, koje su navedene u
nacrtima na 13. straniciovih uputstava.
Napomena: za rerne koje su povezane sa
grejnom ploc¢om kuhinjskog Sporeta, morate
sledjti uputstva u priruéniku za grejnu plocu.
VAZNO

Da bi rerna pravilano radila, kuhinjski prostor
mora biti prikladan.

PloCe od kojih je izraden ugradni kuhinjski
ormari¢ i koji su najblize delovima rerne, moraju
biti izradene od materijala otpornih na toplotu. To
posebno vazi za furnirane vrste drva kod kojih
lepak mora biti otporan na temperaturu od
najmanje 120° C. Takode, plasti¢ni materijali i
lepak moraju biti otporni na tu temperaturu, jer ¢e
se u suprotnom deformisati i odlepiti. Jednom
kad se rerna smesti u unutrasnjost ormarica,
elektricni delovi moraju biti u potpunosti
izolovani, prema propisima o sigurnosti.

Svi zastitni delovi moraju biti &vrsto spojeni na
svoj polozaj, tako da je nemoguce ukloniti ih bez
posebnih alata.

Da bi osigurali dobro provetravanje ugradne
rerne morate skinuti zadnju stranu ugradnog
ormari¢a. Grejna plo¢a Sporeta mora imati
osigurano zadnje strujanje vazduha od
najmanje 45 mm.

PRIKLJUCIVANJE NA
ELEKTRIENU MREZU

Utikac utaknite u elektricnu mrezu. Prvo
osigurajte da na tom prikljuénom mestu treci
kontakt bude uzemljenje za rernu. Rerna mora
biti uzemljena prema svim vazeéim
propisima.

Ako ovaj model rerne nije opremljen utikacem,
montirajte na priklju¢ni kabal standardni utika¢
koji mora biti u moguc¢nosti da izdrzi prikljuénu
snagu uredaja prikazanu na opisnoj plocici sa
tehni¢kim podacima. Zica za uzemljenjenje je
zeleno-Zute boje. Rernu na elektri¢nu mrezu
sme spojiti samo odgovarajuée osposobljena
struéna osoba. Ako uti¢nica u zidu ne odgovara
utikaCu, morate je zameniti odgovaraju¢om.

To sme napraviti samo odgovarajuce
osposobljena stru¢na osoba, koja kod zamene
mora pregledati da li presek kablova u uti¢nici
odgovara ukupnoj prikljuénoj snazi rerne.
Prekida& za UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE
sa najmanje 3 mm izmedu kontakata takode
moze biti spojen na elektriénu mrezu. Spoj mora
da podnese vazece napajanje i mora odgovarati
svim sigurnosnim propisima. Zuto-zelena Zica za
uzemljenje ne mora biti provedena na prekida¢
za ukljucivanjefisklju€ivanje. Uti¢nica ili prekida¢
za UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE korigéen
za spajanje na elektricnu mrezu mora biti lako
dostupan nakon $to je rerna ugradena.

Vazno: kod ugradnje, priklju¢ni kabal postavite
na takav nacin da ni jednim svojim delom nije
izlozen temperaturi viSoj od 50° C. rerna je
izradena prema svim sigurnosnim propisima.
Rerna je sigurna za upotrebu samo ako je
propisano uzemljena, u skladu sa svim vaze¢im
sigurnosnim propisima. Vi morate osigurati da
rerna bude uzemljena. Pre priklju€ivanja
proverite da li elektri¢na instalacija i uti¢nica
odgovaraju ukupnoj prikljuénoj snazi uredaja.
Ukupna priklju¢na snaga uredaja navedena ja na
natpisnoj plocici s tehnickim podacima, koja je
priévr§¢ena na rerni. Ako niste sigurni, neka Vam
elektricnu instalaciju u utiénici na koju
nameravate prikljuciti rernu, pre priklju€ivanja
pregleda za to osposobljena stru¢na osoba.

Proizvodaé i prodavac ne preuzimaju
odgovornost za moguce povrede ljudi i/ili
moguce materijalne Stete koje bi nastale
zbog priklju¢ivanja uredaja na
neodgovarajuce uzemljenu elektriénu
instalaciju.

UPOZORENAJE: napon i frekvencija
napajanja prikazane su na plocici sa
nazivnim podacima ( str. 13).

Sastav kablova i Zzica mora odgovarati najvecoj
elektricnoj snazi rerne.

Ako ste u vezi s tim u nedoumici obratite se za
savet ovla§¢éenom servisu ili kvalifikovanoj osobi.



KORISNI SAVETI

SIGURNOSNI SISTEM
POLICA

Rerna je opremljena
novim sigurnosnim
sistemom polica.

To vam dopusta da
povucete policu rerne
kada proveravate
hranu bez opasnosti
da se hrana prosipa ili
da polica slu€ajno
ispadne iz rerne.

Da bi uklonili policu povucite je prema sebi i
podignite.

PECENJE NA ZARU

Pecenjem na zaru omogucavate da hrana brzo
dobije lepu zapecenu boju.

Za zapecCenu boju savetujemo da policu za zar
umetnete na Cetvrti nivo, zavisno o veli¢ini hrane
(pogledajte str 11 - 13)

Gotovo sva hrana moze se pe¢i na Zaru osim
nemasnog mesa divljaci i mesnih rolata.

Meso i ribu koje zelite peci na zaru prethodno
prvo lagano nauljite.

VREME KUVANJA

Pri poCetnom kori§¢enju rerne, za preporu¢ena
vremena kuhanja i temperature pogledajte
tabele na stranicama 11 - 13.Nakon toga, prema
vaSem vlastitom iskustvu, mozete ako zelite

menjati vremena i namestati temperature rerne.

CISCENJE | ODRZAVANJE

PovrSine od emajla i nerdajuceg Celika
ocistite toplom vodom kojoj ste dodali malo
sapunice ili odgovaraju¢im kupovnim
proizvodima. Rernu nikada ne Cdistite
abrazivnim sredstvima (npr. vimom), koja
mogu oStetiti i ruinirati povrsine rerne. Vrlo
je vazno da rernu odcistite nakon svakog
kori¢enja. Rastopljena masnoéa taloZi se
na stranicama rerne tokom pecenja. Kod
slede¢eg koriS¢enja rerne ta masnoca
moze uzrokovati neugodan miris i moze
prilikom  kuvanja izazvati opasne
posledice.

Za CiScenje koristite vru¢u vodu i detrdzent i
sasvim je isperite. Taj svakodnevni posao
nepotrebno je raditi jer svi modeli mogu biti
opremljeni samo-Cistecom katalitickom oblogom
koja se posebno isporucuje prema vasem izboru
(pogledaijte odlomak SAMO-CISTECE RERNE
SA KATALITICKOM OBLOGOM).

Resetkastu policu za Zar Cistite sa deterdZzentom
i sunderom od metalnih vlakana.

Staklene povrsine kao $to su vrh, vrata i grejna
pregrada vrata rerne moraju se istiti kada su
potpuno hladna. Oste¢enja koja se tom prilikom
mogu pojaviti u pravilu nisu obuhvacena
garancijom.

Menjanje sijalice u unutarnjosti rerne:
iskljucite rernu iz glavnog elektri¢nog napajanja i
skinite sijalicu. Zamenite je sijalicom iste vrste
koja moze odoleti vrlo visokim temperaturama.

SAMOCISTECE RERNE
S KATALITICKOM OBLOGOM

Posebne samo-Cistece obloge prekrivene mikro
poroznim premazom dostupne su za sve modele
kao posebna oprema prema vasem izboru. Ako
je rerna tako opremljena, duze vreme je nije
potrebno distiti ruéno. Masnoca koja $trca po
stranicama rerne tokom pecenja uklonjena je
mikro poroznim premazom koji katalizom
zaustavlja masnoc¢u da ide prema dolje i pretvara
je u plin. Preterano $trcanje masnoée moze ipak
zapusiti pore i zbog toga zaustaviti samo-
CiS¢enje. UCinak samo-CiSéenja moze se
povratiti uklju€ivanjem prazne rerne na najvecu
temperaturu na oko 10-20 minuta.

Nemojte koristiti oStre proizvode i predmete,
sundere od metalnih niti, grube tkanine ili
hemijska sredstva i deterdzente koji mogu trajno
ostetiti kataliticku oblogu. Za pec¢enje masne
hrane dobro je koristiti duboku posudu i staviti je
ispod Zara da se zadrzi viSak masnoce. Ova
jednostavna predostroznost osigurace ispravnu
temperaturu i idealno stanje za kataliticko
CiScenje. Ako su stranice rerne jako prekrivene
masnocom, tako da kataliticka obloga viSe nije
delotvorna, uklonite viSak masnoée mekanom
krpom ili sunderom namocenim u vruc¢u vodu.
Obloga mora biti porozna za delotvorno samo-
Ciscenje.

NAPOMENA: sve kataliticke obloge trenutno
dostupne na trziStu imaju radni vek od otprilike
300 sati i zato ih treba zameniti nakon oko 300
sati koristenja.

Hranu za pecenje na zaru stavite ispod infra-crvenog grejaca.
Upozorenje: kada je zar uklju¢en poprimi¢e sjajnu crvenu boju. Stavite ispod hrane koja se pece na

Zaru posudu za sakupljanje sokova i masnoce.

STATICNE ELEKTRICNE RERNE
ELEKTRICNE RERNESA VENTILATOROM
hrana kolicina _3 vreme |temperatura _8 vreme |temperatura
kg/kom | S | kuvanja|rerne °C 'S | kuvanja |rerne °C NAPOMENE
2| y min, 2| y min,
PECENJE NA ZARU
Komadi hleba poloZite hleb na reSetku za Zar, kada je jedna
za tost 4 kom. | 4 5 Zar 4 Zar strana pecena okrenite hleb zapamtite: drzite
(528 grejanje (10za gre)jan]e hleb na dnu rerne do serviranja
zara
- . . ecite na isti nacin kao gore
tost sendvi¢ 4kom.|3 | 10 Zar 3 5/8 Zar P g
(10 za grejanje (10 za grejanje
zara) Zara)
kobasice 6 kom. | 4 | 25/30 Zar 41 15/20 Zar razrezZite kobasice na pola i stavite ispod Zara,
s o okrenite ih na pola pecenja, Cesto proveravajte
(523 grejanje o % 0rslanle da li su sa svih strana jednako pe&ene, ako nijef
tako podignite ih na viSi polozaj i pecite duze
rebra 4 kom. |4 25 Zar 41 15/20 Zar proverite da li su rebra potpuna izlozena
(5 za grejanje (10 za grejanje delovanju ara
3 zara)
pile¢i bataci 4 kom. | 3| 50/60 sar 3| 50/60 sar pile¢e batake okrenite viSe puta tokom pecenja
(5za grejanje (10 za grejanje
Zara) Zzara)
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natpisna plocica
sa tehni¢kim podacima



Sve vrste mesa mogu se peci u plitkoj ili dubokoj posudi.
Savetijemo da meso koje pecete u plitkoj posudi pokrijete kako bi sprecili prskanje masti po zidovima

rerne.

Vreme pecenja je isto bez obzira da li je hrana pokrivena ili ne.

RERNE SA PREKLOPNIM
ZAROM (zavisno od modela)

Ako hocete da ocistite rernu, podignite gornje
delove rerne tako $to uklonite Srafove i drzac(A)
iz sredine grejaCa Zara i zatim lagano okrenite
greja¢ prema dole.

Nakon $to ste ocistili grejac¢ zara vratite ga u
ispravan polozaj obrnutim redosledom.

VAZNO: za uputstva o &iSéenju pogledajte
odlomak o "Cis¢enju i odrzavanju".

UPOZORENUJE: rerna se moze koristiti samo
ako je grejac zara u ispravnom polozaju.

OVLASTENI SERVIS

STATIC‘NE ) ELEKTRICNE PECNICE
ELEKTRICNE PECNICE S VENTILATOROM
hrana koli¢ina| 8 | vreme |temperatura|l S| vreme |temperatura
kg / kom S |kuvanja rerne °C | 'S | kuhanja | rerne °C NAPOMENE
| y min. 2y min.

MESO

komad stavite meso u duboku posudu i zaginite sa

junetine 1 3170+80 220 3|50 +60 200 solju i biberom, meso okrenite na pola pecenja

meso . . . .

. t k d t s

bez kosti 1 | 2[100+110| 220 [2|80+90| 200 Mirodiama. uljom | mastaeem o

teletina pecite na isti nagin kao gore

bez kosti 1,3 1190+100 220 2190+100 200

juneci fileti 1 |2|80+9]| 220 |2|80+90| 200 pecite na isti nacin kao_ gore

ZIVINA

pernata zivina | 1/1,3 | 2|60 + 80 220 2160+70 200 stavite meso u duboku ili kerami¢ku posudu i
malo nauljite, za€inite s travama i mirodijama

pile 1,5/1,7 |2 [110+120( 220 2 [100+110| 200 pecite na isti na&in kao gore

zecetina stavite komade iste veli¢ine u staklenu posudu,

(komadi) 11,2 | 2|55 +65 220 2 150 + 60 220 zacdinite sa travama i mirodijama, okrenite mesq
prema potrebi

KOLACI

kokos kolaci 1 55 180 1 50 160 pecite u posudi dubine 22 cm,
zagrevanje 10 min

torta margarital 1 55 175 1140 = 45 160 pecite u posudi dubine 22 cm, p
zagrevanje 10 min

kola¢ od pecite u posudi dubine 22 cm,

Sangarepe 1 65 180 1150 +60 160 zagrevanje 10 min

pita pecite u posudi dpbine 22cm,

odmarelice | 07 1] 40 200 |2[30+35| 180 zagrevanje 10 min

POVRCE

mirodija 0,8 1170+ 80 220 1160=+70 200 razrezite mirodiju na 4 dela, dodajte maslac, sofi
krompir, komade raznog povréa stavite u
pokrivenu posudu,

razno povrée 0.8. 1 70 220 1(60+70 200 narezite povrée, dodajte maslac i so,
razrezite krompir na jednake delove i stavite u

krompir 0,8 2 | 60 = 65 220 1|60+ 65 200 posudu, nauljite, posolite i zalinite sa
origanomn i ruzmarinom

sangarepa | 08 |1 [80+85| 220 |1[70+80| 200 | [RErereSaneareeu najednake delovestavite

VOCE

cele jabuke 1 1145+55 220 2 |45+ 55 200 pecite jabuke u otvorenoj metalnoj ili keramitko
posudi, ostavite da se ohlade u rerni

kruske 1 1(45+55 220 2 (45+55 200 pecite na isti nagin kao gore

breskve 1 1145+55 220 2145+55 200 pecite na isti nacin kao gore
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Prije nego pozovete ovlasteni servis:

Ako rerna ne radi, savjetujemo da:
- provjerite da li je rerna pravilno spojena na
elektricnu mrezu.

Ako uzrok gresSke ne moze biti ustanovljen:
iskljucite rernu iz elektriéne mreze, ne dirajte
rernu i pozovite ovlasteni servis.

Prije nego pozovete servis imajte na umu da
morate zabiljeziti serijski broj sa plocice sa
podacima. (pogledajtestr. 13).

Uz rernu ste dobili jamstveni list koji vam
osigurava besplatne popravke u ovlastenom
servisu u roku od godinu dana od dana kupovine.
Jamstveni list Cuvajte na sigurnom mijestu jer ga
morate pokazati serviseru zajedno sa raunom
izdanim od prodavaca.

KORISCENJE UKLOPNOG
SATA ZA ODREDIVANJE

TRAJANJA KUVANJA
U MINUTAMA

Da podesite vreme
kuvanja, okrenite
broj€anik za jedan pun
okret i zatim namestite
na potrebno vreme.
Kada vreme istekne,
signal ¢e zazvoniti na
nekoliko sekundi.

KORISCENJE UKLOPNOG
SATA ZA KRAJ KUVANJA

. 6 . Ova kontrola omogucuje
al 4 Py da podesite Zeljeno
BN e vreme kuvanja(najvise
= “’*| 120 min.). Rerna ¢e se
p | automatski iskljugiti na
‘:’ kraju  pode$enog
Q% | vremena. Uklopni sat ¢e
odbrojavati od
podesSenog vremena
unazad do polozaja O i automatski se iskljuciti.
Za uobicajeno koriS¢enje rerne podesite uklopni
sat na polozaijt!}
Da bi podesili rernu pazite da uklopni sat nije na
polozaju O.

<
=A b
%

%9757 O

e —— kontrola uklopnog
sata za odabir
minuta

duzina odabranog
kuvanja

kontrola za odabir
vremena

Da podesite vreme, povucite nizi kontrolni taster i
okrenite ga na polozZaj tatnog vremena.

Da podesite koriS¢enje uklopnog sata za
odredivanje vremena kuvanja u minutama,
podesite vreme kuvanja okretanjem gornjeg
dugmeta sve dok se Zeljeno vreme ne prikaze u
malom prozoru na levoj strani sata (najvise 180
minuta).

Kada postavljeno vreme istekne ukljucice se
zvuéni signal i rerna mora biti isklju¢ena ru¢no.
Da iskljucite zvucni signal namestite vreme
kuvanja na 0.



KORISCENJE ELEKTRONSKOG PROGRAMATORA

TABELE VREMENA KUVANJA

NiZe navedena vremena kuvanja predloZena su uops$teno i sluze samo kao grubi pokazatelji. Ona se u stvarnosti mogu
razlikovati u zavisnosti o vrsti, svezini, veli€ini i debljini hrane i naravno o vremenu kuvanja koje je isto tako delimi¢no
predmet ukusa. Pustite hranu da odstoji nekoliko minuta pre nego je posluZite jer je to sastavni deo nastavka kuhanja
nakon $to je izvadite iz rerne.

SAVET: nizom temperaturom pecenja izbegava se da povrsina

hrane postane tvrda i suva.

polozaj polica

J

1
STATICNE ELEKTRICNE RERNE
ELEKTRICNE RERNE S VENTILATOROM
hrana koli¢ina| 8 | vreme |temperatura| | vreme | temperatura
kg / kom % kuvanja| rerne °C % kuvanja |rerne °C NAP OMENE
| y min. 2y min.
TESTENINE
lazanje 3,5kg|2(70+75 220 2160 +65 200 stavite lazanje u nezagrejanu rernu
cannelloni 1,8kg| 2|50 +60 220 2140 +50 200 stavite cannellone u nezagrejanu rernu
testenina
pecena u
rerni 2,5kg | 2(55+60 220 2145+50 200 stavite testeninu u nezagrejanu rernu
PECENJE (NE KOLACI)
hleb 1 2 35 12000 2]30+35 18,0 oblikujte testo u hleb i napravite nozem krsti¢
min 10 min e - . N
zagrevanje zagrevanje na vrhu testa, ostaviti testo da se dize najmanj
2 sata, namastite posudu i stavite testo u
sredinu
pizze 1 1]25+35 190 1]20+25 190 zagr'ejte rernu na 15 mi‘nutla, stavitg pizze u
nauljenu posudu za pecenje, dodajte sastojke
zaledeno ) . L
pecivo 24kom| 1]25+35| 220 2|25+30| 200 stavite pecivo u remu i pecite
focaccio svaki zagrejte rernu na 15 minuta, nauljite posudu z3
200 gr.| 2 25+ 35 200 2120+25 180 pecenje, zadinite sa uliem, posolite i ostavite iny
testa da se dizu na sobnoj temperaturi najmanje 2
sata pre stavljanja u rernu
RIBA
pastrmka 1 2 140 + 45 220 2135+40 200 pastrmke posolite, nauljite, pokrijte lukom
i pecite
losos posolite, zabiberite i nauljite, pecite lososa u
odresci2,5cm| 0,7kg |2 | 30+35 220 2|30+25 200 otvorenoj posudi
list (fileti) 1 2140 + 45 220 2135+40 200 posolite ribu i pecite sa jednom kasikom ulja
reéna riba 2kom | 2| 40 =45 220 2| 34 = 40 200 posolite, nauljite i pecite u pokrivenoj posudi

KAKO KAKO & & X x
FUNKCIJA =
- pritisnite i drzite - kada podeseno - uklju€uje zvuéni - omogucuje
dugme vreme istekne signal na kraju koris¢enje rerne
- pritisnite dugmeV¥ ukljucice se podesenog kao budinika
PREGLED ili A da podesite zvuéni signal (taj vremena (moZe se aktivirati
Zeljeno vreme signal ¢e se sam - da proverite u radu sa rernom ili
MINUTA - otpustite sva iskljuciti ili se koliko je preostalo bez rerne)
dugmad moze iskljugiti do ukljuéenja
pritiskom na dugm pritisnite dugm@
- pritisnite dugme V4| | - okrenite dugme - omogucuje da - za kuvanje po
RUEGNA - podesite funkciju za izbor funkcija rukujete sa Zeljenom receptu
kuvanja dugmetom rerne na rernom
KONTROLA za izbor funkcija polozaj O
rerne
- pritisnite i drzite - kada podeseno - omogucuje da - po zavr$etku
dugme UKLOPNOG vreme istekne, nadzirete potrebno vremena kuvanja
SATA rerna ¢e se vreme kuvanja za rerna ¢e se
- pritisnite dugme W automatski odabrani recept automatski
ili A da podesite iskljuciti - da proverite iskljuciti i ukljucice
duzinu potrebnog - ako je kuvanje koliko je preostalo se zvucni
VREME kuvanja ] potrebno do ukljucenja signal
KUVANJA - otpust!te sve tlgke zauste_wm ranije pritisnite tipku
- podesite funkciju okrenite dugme za UKLOPNOG SATA
kuvanja dugmetom odabir funkcija - da prepravite/
za izbor funkcija na polozaj 0 ili promenite
rerne namestite vreme unapred
na 0:00, pode$eno vreme
(UKLOPNI SAT i pritisnite
tasteri WV A ) UKLOPNI SAT +
tasteri V¥ A
- pritisnite i drzite -rerna ¢e se - omogucuje da - ova funkcija se
taster END (kraj) iskljuciti prema podesite kraj uobié_e;jenql koristi sa
- pritisnite dugme Wy pode$enom vremena kuvanja funkcu!olr'rl vreme
ili A da podesite vremenu, a da bije | - da proverite kuvanja®, npr. ako
Zeljeno vreme za iskljugite ru¢no unapred fneinhrf{::b?‘k’)ﬁid's
iskljucenje rerne okrenite dugme za podeseno vreme spremna u 12:30
- otpustite dugme odabir funkcija pritisnite dugme jednostavno
- podesite funkciju na polozaj O END odaberite Zeljenu
kuhanja dugmetom - da promenite funkciju, podesite
za odabir funkcija unapred vreme kuvanja na
rerne podegeno vreme 45 min. a vreme
pritisnite dugme kraja kuvanja na
KRAJ END+WV A 12:30
VREMENA - kuvanje ¢e pogeti
KUVANJA automatski u 11:45
(12:30 minus 45 min) i
trajace prema
predpodeSenom
vremenu kuvanja nakon
¢ega ¢e se rerna
iskljuciti automatski
UPOZORENJE
- ako se KRAJ
vremena kuvanja
odredi a da se ne
podesi vreme
kuvanja rerna ¢e
poceti kuvati
odmah a iskljucice
se na KRAJU
podesenog vremena
kuvanja.
6
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Funkcija

dugme za
odabir
funkcija

dugme
termostata

staticne rerne

vise-namenske
rerne

Uklju€uje svetlo u unutrasnjosti rerne.
Automatski aktivira ventilator za hladenje (samo na
modelima koji imaju ugraden ventilator za hladenje).

Odledivanje

Kada je dugme za funkcije podeSen na ovaj polozaj,
ventilator okre¢e vazduh na sobnoj temperaturi oko zaledens
hrane tako da se odledi za nekoliko minuta bez da sadrzaj
belan€evina hrane bude promenjen ili pogorsan.

50
MAX

Ventilator rerne

Vazduh zagrejan grejaCem Zara raspiruje se pomocu
ventilatora na razliCite razine. To je idealno za kuvanje
razliitih vrsta hrane u isto vreme (npr. mesa i ribe) bez da s¢
mesaju ukusi i mirisi. Hrana se kuva vrlo polako a to je idealr]
za kolace, pecivo itd.

[¢)

50

200

Ventilator i Zzar (sa zatvorenim vratima)
Vazduh zagrejan od grejaca zara i ventilator raspiruju vazduh
oko hrane na potrebnoj temperaturi. Taj raspon je od 50° C d
200° C. Zar/ventilator je odlisna zamena za pe&enje na
raznju, idelno je za pec€enje vecih koli¢ine Zivine, kobasica i
crvenog mesa.

50
MAX

Ventilator + donji greja¢ zara
Ova funkcija je idealna za pecenje osetljive hrane.

MAX

Zagrevanje

Sa policom na drugom polozaju od vrha preporucljivo je za
podgrevanje prethodno kuvane hrane ili za odledivanje
hleba, pizza i uopste kolaca sa policom smestenom na nizen
polozaju.

50

200

Prirodno kruzenje vazduha

Koristi se donji i gornji grija€. To je klasi¢an nacin pecenja.
Savrsen je za pecenje mesnih kolenica, divljaci, keksa i
jabuka. Jela su na kraju pec€enja lepo hrskava.

50
MAX

Zar (sa zatvorenim vratima)

PodeSavanjem ove funkcije ukljuuje se infracrveni greja¢
zara. Ova funkcija idealna je za pe€enje komada mesa
srednje veli€ine (kobasica i slanine).

PIZZA

50

MAX

Pizza
Ova funkcija sa kruzenjem vruéeg vazduha unutar rerne
osigurava odli¢ne rezultate za hranu kao $to je pizza, foccaci

e ard

=

Zar | razanj
Koristi se za pecenje na zaru/raznju.

*  prema standardu CENELEC EN 50304
* % prema standardu CENELEC EN 50304, koriS¢eno za definisanje energetske klase.

@ svimodeli

(O samo neki modeli
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NAMESTANJE TACNOG VREMENA

4 3 UPOZORENUJE: prvi postupak koji se sprovodi
A nakon §to je rerna instalirana ili ako je doslo do
0 ,—I r‘l [ l- ’ ' prekida elektricne energije je podesavanje
T —’ l— o l l—, tacnog vremena (to se prepoznaje ako ekran
0 L_ _l L trepti i prikazuje 0:00).
u uradite sledece:
QTMEREND & V¥ A

000000 |

- pritisnite i drzite taster UKLOPNOG SATA i taster END,
- podesite vreme tasterima, V¥ A
- otpustite tastere

PAZNJA: rerna radi samo ako je namestena na ruéno upravljanje W ili predpodeseno vreme,

VAZNO: na nekim modelima oznake ¥ A zamienjene su oznakama == ili ==

KORISCENJE ANALOGNOG SATA / PROGRAMATORA

crveni pokazatelj (F)

(E)

plavi pokazatelj (C)

NAMESTANJE TACNOG VREMENA

Da namestite tacno vreme, povucite i okrecite PAZNJA: rerna radi samo ako je namestena
dugme 1 sve dok sat ne pokaze ta¢no vreme, na ruéno upravljanje W ili predpodeseno
nakon sto to ucinite pustite dugme 1. vreme.



UPUTSTVA ZA RUKOVANJE

Nas proizvodni program uklju¢uje mnogo razli¢itih stilova i boja. Da otkrijete tehnicke podatke i
nacin rada modela koji zelite nabaviti, proucite donju tabelu.

Neki modeli rerna imaju dugmad "gurni / povuci”, koje je pre okretanja potrebno pritisnuti kako bi
se otpustili.

Za vreme rada rerne svetlo u unutrasnjosti je uklju¢eno.

STATICNE RERNE / VISENAMENSKE RERNE

KAKO KAKO & X >
FUNKCWA| A riviratt | 1skiguem | STARADI CEMU SLUZI

- okrecite kontrolni - kada pode$eno - ukljucuje zvuéni - omogucuje
taster 1 sve dok se vreme istekne signal na kraju kori§éenje rerne
plavi pokazatelj ne ukljucice se podesenog kao budilice

PREGLED poklopi sa potrebnim | zvucni signal na oko vremena (moze se aktivirati
vremenom 3 minuta - da proverite u radu sa rernom ili
MINUTA - najviSe 55 minuta - da iskljucite zvucni koliko je preostalo bez rerne)
signal okrecite do ukljucenja
kontrolo dugme sve pritisnite £y
dok se plavi
pokazatelj ne poklopi
sa oznakom R
- okrecite kontrolni - okrenite dugme - omogucuje da - za kuvanje po
RUGNA gaﬁter 2u disnc\) sve | za odabir funkcija rukujete sa Zeljenom receptu
ok se oznaka [\ rerne na rernom
KONTROLA ne prikaze u polozaj O
prozorc¢i¢u (E)

- prvo odaberite - kada podeseno - omogucuje da - po zavr$etku
potrebnu funkciju vreme istekne, predpodesite vreme vremena kuvanja
kuvanja i rerna ¢e se kuvanja prema rerna ¢e se
temperaturu automatski potrebama automatski

- podesite duzinu iskljuciti, to ée biti odabranog recepta iskljugiti i ukljucice

VREME potrebnog kuvanja oznageno zvuénim se zvucni signal
KUVANJA okretanjem signalom na oko
kontrolnog tastera 2 3 minute
u desno sve dok se - da ponistite
vreme ne poravna podesSavanja ili
sa duzinom vremena | zvucni signal,
prikazanom u okrecite kontrolni
prozoréi¢u E taster 2 sve dok se
oznaka$X ne prikaze
u prozorcicu E

- prvo odaberite - kada podeseno - omogucuje da - ova funkcija se
potrebnu funkciju vreme istekne, podesite kraj obiéno se koristi sa
kuvanja i rera ¢e se vremena kuhanja funkcijom "vreme
temperaturu automatski kuvanja", npr. ako

« Ll i o se hrana kuva 45

- pre nego $to iskljuciti, to ¢e biti min. i treba biti
odredite vreme oznaceno zvuénim spremna u 12:30,
pokretanja kuvanja signalom na oko jednostavno
utvrdite da je oznaka | 3 minuta odaberite zeljenu

2K prikazana u - da ponistite funkciju, podesite
prozoréicu E podesenu funkciju vreme kuvanja na

- da podesite rukom postavite 45 min. a vreme
vreme pokretanja crveni pokazatelj F i ‘1‘;?1;0““"6"16 na

KRAJ ktkjvar)tjaEO\/tuclitg i neklste’xv;te l:ja olni :
okrenite kontrolni okrecete kontrolni o
\IQIQJI\EIXETQ taster 2 u desnoiliu | taster 2 u desno sve éﬁggﬁgﬁiﬁeﬂﬂ?ig

levo sve dok
pokazatelj F ne bude
u polozZaju prikaza
vremena za
pokretanje

- da podesite
duzinu potrebnog
kuvanja okrenite
kontrolni taster 2
sve dok se potrebno
vreme ne prikaze
u prozorcicu E

dok se oznaka&X
ne prikaze u
prozorcicu E

- zvuéni signal mozete
zaustaviti
okretanjem
kontrolnog tastera 2
sve dok se oznaka
X ne prikaze u
prozorcicu E

(12:30 minus 45 min) i
trajace prema
predpodeSenom
vremenu kuvanja nakon
Cega Ce se rerna
iskljuciti automatski
UPOZORENJE
- ako se KRAJ
vremena kuvanja
odredi bez da se
podesi vreme
kuvanja rerna ¢e
odmah da pocne
kuvanje a iskljucice
¢e se na KRAJU
podesenog
vremena kuvanja.

i kontrolno dugme za izbor funkcija
l | (primer)

L2

' ) kontrolno dugme termostata
l I : (primer)

kombinovano kontrolno dugme
: ) za izbor funkcija i termostata
i I . (samo prenosne rerne)
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